
Salads
Mediterranean salad
Mix of organic greens, nuts, brie cheese and 
dried tomatoes vinaigrette.

Caesar salad 
Romaine lettuce, croutons, parmesan 
cheese and homemade Caesar dressing.

Caprese Salad
Organic tomato, panela cheese and basil 
pesto.

Asian Salad
Smoked tuna and organic greens with 
homemade dressing.

Beet Prosciutto
Beet slices, serrano ham, goat cheese, and 
homemade vinaigrette.

Garlic Mushrooms
Served with homemade bread.

....................

....................................

$180MX

$180MX

................................. $180MX

..................................... $220MX

............................. $220MX

........................ $210MX

From 
TheSea
Fish lucky
Fresh fish fillet in cilantro sauce and white 
wine with bearnaise sauce.

Fish with Mango
Fresh fish in mango sauce, black pepper 
and spices.

Shrimp with Mole
Cooked with fine herbs served with black 
mole and toasted pumpkin seeds.

Sealed Tuna
Cooked with capers butter and anchovies.

Fish Pacifico
Cooked with fine herbs in a spicy orange 
sauce with fried octopus.

Seafood Combination
Served with three homemade sauces.

.........................................

............................

$350MX

$350MX

......................... $390MX

.................................... $350MX

... $390MX

.................. $450M

Meat
..........................................

........................................

$590MX

$490M

..................................... $360MX

Pasta
Fettuccine Lucky
Homemade pasta made with spices, butter, 
dried tomatoes and steak.

Shrimp Fettuccine
Homemade pasta and shrimp in three 
cheese sauce.

Octopus Fettuccine
Homemade pasta with roasted octopus in 
three cheese sauce

Alfredo Fettuccine
Homemade pasta cooked with three type of 
cheese.

Ravioli
Filled with roasted eggplant, ricotta cheese 
and pistachio butter.

.........................

........................

$390MX

$330MX

..................... $330MX

....................... $260MX

............................................... $290MX

Rib - Eye
500g Rib-eye steak served with
organic vegetables and mashed potatoes.

Surf & Turf
Beefsteak with shrimp in a special mush-
room sauce sauteed in red wine.

Flank Steak
Grilled beef stuffed with spinach and 
cheese with gravy sauce on top.

Pork Ribs
With pineapple and tamarind sauce
served with coleslaw and mashed potatoes.

Rack of Lamb
Cooked in rosemary sauce, vegetables and 
cambray potato.

....................................... $350MX

................................. $495MX

Our Pastas and bread are homemade. All prices are 
in Mexican pesos, bank exchange rate of the day. 
Prices subject to change. Extra $60



Breakfast - Starters
Seasonal Fruit
Papaya with Granola and Honey
Oatmeal with Banana

Pancakes
American Pancakes
Three pieces served with egg and bacon.

Waffles
Served with fruit, bacon or ham.

.................................
.....

$120MX

$90MX

...................... $130MX

.................. $120MX

.............................................. $130MX

Specialties

Drinks

Natural Red or Green Chilaquiles
Chilaquiles with Egg
Chilaquiles with Chicken
Chilaquiles with Arrachera
(Grilled beef)

Moncha Burritos
Served with beans and cheese.

Toast Lucky
Homemade bread, egg, mushrooms and salad.

Ranch Style Shrimp
Ranch Style Beefsteak with Egg

..
.....................

$125MX

$135MX

............ $140MX

........ $160MX

........................... $140MX

............................. $45MX

.................................... $40MX

.................................. $35MX

.................................... $25MX ............. $40MX

...................................... $190MX

....
$230MX......................
$220MX

Bagels
.......

............................................ $180MX

.................... $135MX

...................... $190MX

Eggs
Benedictos
On top of homemade bread and with Bear-
naise sauce served with shredded potato.

Ranch Style
With homemade sauce on top of a fried tortilla.

Any Style
Of your choice: spinach, pepper, onion, eggplant 
or mushrooms, served with shredded potato.

Omelette Any Style
Of your choice: ham, bacon, mushroom, 
spinach or asparagus.

.......................................

......................................

$170MX

$150MX

.......................................... $125MX

....................... $125MX

$90MXCream Cheese and Jam Bagel
Bagel 23
With egg and bacon.

Vegetarian Bagel 23
Served with vegetables of your choice.

Serrano Ham Bagel
Served with a small salad.

Fruits can vary depending on the season. All prices are in Mexican pesos. 
Bank exchange rate of the day. Prices subject to change. Extra $60

Fresh juice 
Natural Orangeade
Mineral Orangeade 
Natural  Lemonade 
Mineral Lemonade

............................ $45MX

............ $40MX

............ $45MX

............ $35MX

Smoothie 
Coffee 
Hot tea 
Water



Ensaladas
Ensalada Mediterránea
Mix de lechuga orgánicas, frutos secos, queso 
brie y una vinagreta de tomates deshidratados.

Ensalada Cesar
Lechuga romana, crotones, queso parmesano y 
aderezo cesar hecho en casa.

Ensalada Caprese
Tomate orgánico, queso panela y pesto de 
albahaca.

Ensalada Oriental
Atún ahumado y lechuga orgánica con aderezo 
hecho en casa.

Prosciutto de Betabel
Laminas de betabel, jamon serrano,
queso de cabra y una vinagreta hecha en casa.

Champiñones al Ajillo
Acompañados con pan hecho en casa.

...............

...............................

$180MX

$180MX

.......................... $180MX

......................... $220MX

................ $220MX

................. $210MX

Comida 
del mar
Pescado Lucky
Filete de pescado fresco en salsa de cilantro y 
vino blanco con un topping de salsa bearnesa.

Pescado en Mango
Pesca del dia en salsa de mango, pimienta negra 
y especies.

Camarones al Mole
Cocinados a las finas hierbas en mole negro y 
semillas de calabaza tostada.

Atún Sellado
Cocinado en mantequilla de alcaparras y anchoas.

Pescado Pacifico
Cocinado a las finas hierbas en una salsa de 
naranja picante con pulpo frito.

Combinación de Mariscos
Acompañado con tres salsas hechas en casa.

...............................

.......................

$350MX

$350MX

.......................$390MX

.................................. $350MX

.......................... $390MX

.......... $450M

Carnes
..........................................

......................................

$590MX

$490M

......................................... $360MX

Pastas
Fettuccine Lucky
Pasta hecha en casa, en mantequilla de
especies con tomates deshidratados y filete de res.

Fettuccine Camaron
Pasta hecha en casa con camarones en salsa de 
tres quesos.

Fettuccine Pulpo
Pasta hecha en casa, con pulpo asado en salsa de 
tres quesos.

Fettuccine Alfredo
Pasta hecha en casa elaborada en tres quesos.

Raviolis
Rellenos de berenjena rostizada,
queso ricota en una mantequilla de pistacho.

.........................

.....................

$390MX

$330MX

.......................... $330MX

....................... $260MX

............................................ $290MX

Rib - Eye
500g de carne acompañado con vegetales
orgánicos y puré de papa.

Mar y Tierra
Filete de res con camarones en salsa de 
champiñones salteados en vino tinto.

Arrachera
Rellena de espinaca y queso bañada en 
salsa gravy.

Costillas de Puerco
En salsa de piña y tamarindo, acompañadas 
con ensalada de col y puré de papa.

Rack de Cordero
Cocinado en salsa de romero, vegetales y 
papa cambray.

...................... $350MX

........................... $495MX

Nuestras pastas y pan son elaborados en casa. Todos 
los precios son en pesos Mexicanos tipo de cambio de 
banco al día. Precios sujetos a cambios. Extra $60



Desayunos - Entradas
Plato de Frutas de Temporada.
Plato de Papaya con Granola y Miel.
Plato de Avena con Plátano

Pancakes
Pancakes Americanos
Tres piezas medianas servidas con huevo y tocino.

Waffles
Acompañados con frutas, tocino o jamón.

.................................
.....

$120MX

$90MX

...................... $130MX

.................. $120MX

.............................................. $130MX

Especialidades

Bebidas

Chilaquiles Rojos o Verdes Naturales
Chilaquiles con Huevo
Chilaquiles con Pollo
Chilaquiles con Arrachera
Burritos Moncha
Acompañados con frijoles y queso.

Tostada Lucky
Pan hecho en casa, huevo, champiñones y 
ensalada.

Camarón Ranchero
Bistec Ranchero con Huevo

.
.................

$125MX

$135MX

....................$140MX

.......... $160MX

............ $140MX

............................. $45MX

.................................... $40MX

.................................. $35MX

.................................... $25MX .............. $40MX

. $190MX

.......
$230MX......................
$220MX

Bagels
...

............................................ $180MX

.................. $135MX

.................. $190MX

Huevos
Huevos Benedictos
Sobre un pan de casa armados con una salsa bearnesa, 
acompañados con papa rallada.

Huevos Rancheros
Bañados en salsa hecha en casa sobre una tortilla frita.

Huevos al Gusto
A elegir: espinaca, pimiento, cebolla, berenjena o 
champiñones. Acompañados con papa rallada.

Omelette al Gusto
A elegir: jamón, tocino, champiñónes, espinaca o 
espárragos.  

.......................

.......................

$170MX

$150MX

............................ $125MX

........................ $125MX

$90MXBagel con Queso Crema y Mermelada

Bagel 23
Con huevo y tocino.

Bagel 23 Vegetariano
Preparado con tu elección de vegetales.

Bagel Jamón Serrano
Acompañado con una pequeña ensalada.

Las frutas pueden variar dependiendo la temporada. Todos los precios 
son en pesos mexicanos. Tipo de cambio de banco al día. Precios sujetos a 
cambios. Extra $60

Jugo Fresco del Día 
Naranjada Natural
Naranjada Mineral
Limonada
Limonada Mineral

........... $45MX

.............. $40MX

.............. $45MX

............................. $35MX

Licuados
Café
Té Caliente
Agua


